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Product Information

Produkt:
Product:

KOVANIL, Naturliches Vanille-Aroma
KOVANIL, Powdered Vanilla Flavour

Artikel-Nr. / Article No.: 1304034

Produkt-Beschreibung:

Product Description:

Pulverisiertes, nattrliches Vanillearoma.
Hergestellt aus feinen, ausgewéhlten
Vanilleschoten.

Powdered, natural vanilla flavour. Made from
high quality vanilla beans without colour or
preservatives.

Einsatzbereiche:

Application:

Zum Aromatisieren von Sahne, Cremes, Eis,
Sandmassen, Teegeback, Stollen und
Fullungen.

To flavour fresh cream, butter cream, ice-
cream, fillings and all kind of doughs.

Dosierung/Rezeptur:
Dosage:

10 : 1000

KOVANIL sofort bei der Teig- oder Massen-
zubereitung hinzusetzen.

Add KOVANIL at the beginning of the mixing
process.




Produkt:

KOVANIL, Naturliches Vanille-Aroma

Product: KOVANIL, Powdered Vanilla Flavour
Artikel-Nr. / Article No.: 1304034

Wichtige Gute Dosierbarkeit

Verkaufsargumente: Hohe Ergiebigkeit

Natirlicher Vanilleanteil

Uberall einsetzbar, wo es auf den feinen,
naturlichen Vanillegeschmack ankommt
e Back- und frosterfest

Important sales

e good dosage high yield

Arguments: e natural vanilla flavour
e to be used when a natural vanilla taste is
needed
e bake proof and freeze stable
Grenzwerte: Keine
Product Limitations: None
Export-Verpackung: 0,7 kg Dose

Export Packaging:

0,7 kg plastic can

Lagerbedingungen:

max. 20°C, trocken, verschlossen, im
Originalgebinde, vor Frost, Warme und direkter
Sonneinstrahlung schitzen

Storage Conditions:

max. 20°C, dry, sealed, in original packaging,
keep away from freeze, heat, and direct
insolation

Zolltarifnummer:
Customs Duty No.:

3302 1090
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